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“Se vienen alimentos impresos en 3D”

La carrera de Ingenieria
en Alimentos de la Espol
celebra veinte anos

| consumo de alimentos,
sea por necesidad o por pla-
cer, s una prioridad en todo el
mundo y, por tanto, no podia
quedarse al margen del ince-
sante avance de la tecnologia.
O quizi es al revés. Pero lo
cierto es que la industrializa-
cidn de alimentos ha recibido
en los Gltimos afios un impul-
so formidable de la tecnologia,
lo que, literalmente, ha amplia-
do el ment de posibilidades.
Asi, ahora ya no solo se trata
de darle valor agregado o trans-
formar la materia prima, sino
de cambiar de materia prima,
Patricio Ciceres, director de

la carrera de Ingenieria en Ali-
mentos de la Espol, cita por
ejemplo que, en otros paises, la
carne de res ahora se la cultiva
a partir de células madre.

“¥a hay hamburguesas con
ese producto. El experimento
costd 250.000 euros”, agrega.

Otra opcion es la impresion
de alimentos en 3D. Afirma
que ya hay pizzas elaboradas
con ese sisterna (¢Es inevitable

imaginarse comiendo y sabo-
reando una pizza de papel?).
“Se forma por capas. El sa-
bor es distinto, pero se busca
que sea nutritiva, saludable y
que no pierda la caracteristica
sensorial; si no, seria como co-
merse una pastilla”, explica.
Este es, a su criterio, el prin-
cipal objetivo de la industria de
alimentos; no solo cubrir la de-
manda creciente, sino producir
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alimentos nutritivos, saluda-
bles y hasta preventivos.

En el mercado local, atribu-
ye ese objetivo a los probidticos
que traen algunos yogures.

Afirma que la carrera que di-
rige tiene similares objetivos:
estan trabajando en la produc-
cién de panes libres de gluten
elaborados con harina de arroz
o banano para reemplazar a la
de trigo, este Gltimo un produc-
to que no hay en Ecuador y
que, por tanto, se importa.

También en hamburguesas
a partir de la cdscara de banano
y de mermeladas con otros ci-
tricos menos tradicionales.

Y la industria local se nutre
de los graduados de la carrera
para que desarrollen sus ideas
o las de ellos. Es decir, figurada-
mente, para extraerles el jugo.
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