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onsumir el coligeno en
Cpnlm o en pastillas ya no

son las Gnicas opciones.
Los estudiantes de la Escuela
Superior Politécnica del Litoral
(Espol) han elaborado una galle-
ta que contiene esta sustancia
que ofrece beneficios para el ca-
bello, piel, ufas, tendones y
huesos, y que es esencial para el
adecuado funcionamiento del
organismo.

Este propuesta fue presenta-
da ayer durante la Feria de Bio-
logia, Investigacion, Desarrollo
y Aplicacion (Expo B.LD.A.),
que se desarrolla cada semestre
con la finalidad de que los estu-
diantes apliquen en la biologia
sus conocimientos tecnologi-
cos, matematicos, fisicos y qui-
micos, para lograr trabajos mul-
tidisciplinarios.

Este tipo de eventos acer-
ca a los jovenes a la univer-
sidad, permite conocer sus
carreras y lo que pueden
aprender en ellas.

Cerca de 200 politécnicos
presentaron 32 trabajos innova-
dores, entre ellos: un insecticida
casero a partir de colillas de ci-
garrillos, helados de tres sabo-
res hechos de vegetales (apio,
pimiento rojo y amarillo) para
ofrecer alternativas vistosas y
nutricionales para los nifios, asi
como una cocada elaborada con
ciscaras de sandia, o un cham-
pti que tiene como ingrediente
principal el ajo.

Cientos de colegiales de dife-
rentes planteles de la ciudad vi-
sitaron el campus Gustavo Ga-
lindo para conocer y aprender
de estas novedades.

En cada uno de los stands,
los politécnicos expusieron co-
mo lograron obtener estos pro-
ductos y cuinto tiempo les to-
ma desarrollarlos, con la ayuda
de sus maestros. También expli-
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(zalletas con colageno y helados
de apio, propuestas de la Espol

Cerca de 200 estudiantes politécnicos exhibieron sus proyectos innovadores
aplicados a la biologia ¥ Un evento academico que se realiza cada semestre
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Dedicacion, esfuerzo e investigacion se juntaron en esta tarea

1. Galleta. Los estudiantes de varios colegios de la urbe pudieron consumir el colageno de una manera
diferente 2. Insecticida. Los politécnicos mostraron que las colillas de cigarrillos pueden ser de utilidad
para matar insectos. 3. Helado. A través de un rico postre los nifos podran consumir vegetales,

caron sobre los beneficios de es-
tos elementos, muchos de ellos
comestibles con un plus nutri-
cional, y otros de mucha utili-
dad para el hogar, que pueden
elaborarse en casa.

Adriana Osorio, estudiante
de la carrera de Telecomunica-
ciones, cito las galletas de cola-
geno elaboradas con harina de
almendras, aceite de coco, hue-
vo, miel, polvo para hornear,
esencia de vainilla, chispas de
chocolate, fresas picadas y el co-
ligeno en polvo.

En cambio, Lourdes Cando
explico que con los helados de
apio, pimiento rojo y amarillo se
busca introducir los vegetales
en la alimentacion diaria me-
diante un producto que se pue-
da disfrutar en familia. “A mu-
chos nifios no les gustan los ve-
getales, pero si los helados; en-
tonces pensamos en entregar
un producto que alimente y de-
leite”, manifestd.

Mientras que Sammy Alta-
mirano presenté un insecticida
casero hecho con colillas de ci-
garrillos. “Se les agrega agua pa-
ra disolver el concentrado de ni-
cotina y alcohol, que permite
desprender esta sustancia del ta-
baco. Luego se lo deja en mace-
racion por 24 horas y posterior-
mente se lo cierne para obtener
un liquido que eliminard hor-
migas, pulgones, entre otros in-
sectos”, detalld la estudiante.

Otros proyectos expuestos
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Exponen lo

aprendido
en el aula

® Karina Gonzilez, coor-
dinadora de la asignatura
de Biologia, materia que
todos los estudiantes de la
Espol deben tomar duran-
te sus carreras de grado,
dijo sentirse satisfecha del
trabajo desarrollado por
los alumnos. “Estos even-
tos permiten que los poli-
técnicos apliquen los co-
nocimientos adquiridos
durante clases. Tienen un
semestre para investigar y
poner en marcha sus no-
vedosas propuestas”, ma-
nifestd, al indicar que los
trabajos expuestos son los
mejores de cada curso,

fueron: la fabricacion de jabén
para lavar ropa y platos usando
como base aceite de cocina re-
ciclado; platos tipo "bowl’ bio-
degradables a partir de hojas
de platano; el uso de la seda de
arafia para generar materiales
biocompatibles; y la extraccion
del carotenoide del camaron
para reemplazar el tinte sinté-
tico para textiles.



