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. | cacao confirma su ascen-
“dente trayectoria de producto

-4 estrella de inmenso futuro, la
demanda aumenta ratificando sus
propiedades nutritivas, funcionales
'y gustativas, de valor indiscutible.
Ecuador tiene un gran horizonte
para su desarrollo pleno, zonas apro-
piadas por su clima y suelos, ha-
bilidad de los cultivadores para ma-
‘nejar con eficacia los aspectos agro-
‘nomicos, necesitando incrementar
la productividad de sus campos,
upti;zﬁm las labores poscmecha y

Irar precios remunerativos, Sin
0, s¢ desenvuelve en un es-
_?{w!';ann ‘de insuficiente y fluido fi-
‘panciamiento, sin que se haya su-
‘perado la incertidumbre de venta
;- tc:tal de lo producido, que impide
reinversiones y aplicacion tecno-
Jogica hacia una rentabilidad ne-
cesaria para ¢l bienestar de miles de
familias, que subsisten gracias a la
“pepa de oro”.

Es dentro de ese marco cuando
asoma una luz de esperanza al con-
cretarse una alianza entre orga-
nizaciones de pequenos agricultores
denominada Cecao y la empresa
chocolatera francesa Kaoka, que se |
propone incrementar la producti-
vidad de las fincas, mcjnrandﬁ la
calidad del grano, con garantias a los
cultivadores en la adquisicion de
toda la cosecha, a precios por en-
cima de los niveles del mercado
local. Adicionalmente el socio in-
dustrial, una vez transformado el
grano en un chocolate superior,
comparte los beneficios con sus
socios productores ecuatorianos.

El integral proceso se inicia en-
tregando a los campesinos recursos
no reembolsables para realizar una
tarea fundamental, como es el re
mozamiento de las antiguas plan-
taciones, con materiales nuevos y
‘otras faenas de campo, hasta al-
canzar uno de los objetivos del plan,
elevar los reducidos rendimientos
del cacao nacional, cuya prestancia
mundial radica en sus inconfun-
dibles aroma y sabor, elevados a la
‘categoria de denominacion de ori-
gen, producto de la singular na-
turaleza ecuatorial, el teson de los
sembradores, fervoroso esmero en
su fermentacién v cuidadoso pro-
cesado en finca o en centros de
acopio, culminando la fase nacional
con el satisfactorio mercadeo de lo
cosechado. Se incorpora a la ini- |
ciativa la variedad CCN-51, que por |
caracteristicas propias se ha ganado
un innegable espacio planetario.

- Un componente de la sociedad es |
el compromiso certificado, que las
~ fases agricolas se ajusten a los li-
neamientos de la produccion or-
~ géanica, vetando quimicos no per-
| {;‘litid(ﬁ,,faialelamente. la organi-
Mén cuenta con un equipo de
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e'itatal en la provision de cultivares
mejorados, destacandose ademas el
aporte de la Escuela Politécnica del
Litoral en la aplicacién de bioin-
sumos para la fertilizacion organica
yla intervencion microbiana en el
proceso de fermentacion, clave para
la fijacién sensorial del grano, tipica
;&gi cacao nacional,

Celebramaa la actitud de Salpa,
;mya ~ejecutivo  Jean-Paul Burrus,
“conjuntamente con Patrick Poirrier
de Cemoi y Guy Deberdt de Kaoka,
“integrantes de la élite chocolatera
mundial, se aprestan a inaugurar las |
instalaciones locales del moderno |
centro de acopio, beneficio y ex-
portacién “Rio Arriba”, configuran-
do una ejemplar ruta a otras or-
ganizaciones, nacionales y extran-
jeras, dedicadas a la elaboracion de
chocolates gourmets, en el con-
vencimiento de que la mejor ma-
nera de asegurar la sostenibilidad de
sus negocios es asistiendo a los
productores, adquiriendo sus co-
sechas, compartiendo beneficios,
con la certeza de que un grano de
optima calidad, tanto del cacao Na-
cional como del CCN51, perennizard
las bondades de sus acredrtadaq
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