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ax Nifez, Sa-
mantha Granizo y
Eduardo Morales,
estudiantes de In-
genieria en Negocios Interna-
cionales, de la Escuela Superior
Politécnica del Litoral (Espol),
obtuvieron el segundo lugarenla
competenciaregional Hult Prize,
Los emprendedores concursa-
ron con su producto alimenticio
Nutri-Aid en el evento que se de-
sarrolld el 3y 4 de marzo, en San
Francisco, Estados Unidos.
MNutri-Aides un productoelabo-
rado con granos tostados y miel
cuyo valor nutricional permite
sustituir una comida al dia. Elob-
jetivo es convertir el alimento en
una propuesta alimenticia para
los refugiados a nivel mundial.
Nifiez cuenta que la idea de
crear el producto nacié cuando
juntoa susotros dos compaiieros
decidieroncrearun proyecto para
concursar en el Hult Prize Ecua-
dor que se realizé el 21 de enero
pasado enla universidad Yachay.
ElHult Prize es unade las com-
petencias de emprendimientos
sociales mds importantes del
mundo. Cada ano, el concurso
establece un reto para los estu-
diantes universitarios quienes
compiten porganar USD 1millén
como capital semilla para imple-
mentar sus provectos. Este afio el
tema fueron los refugiados,
Untotal dell proyectosde ocho
universidades de Ecuador fueron
seleccionados pararepresentar al
pais en las finales regionales de la
competicion, LaEspolestuvo pre-
sentecondosrepresentantes: Nu-
tri-Aid v el programa MadeByMe.
Esta tltima idea promovia fo-

Con granos y miel este
equipo destaco en EE.UU.

Espol Estudiantes del centro de estudios lograron el se-
gundo lugar en las finales regionales del Hult Prize, con su
idea Nutri-Aid. El certamen se cumplio en San Francisco.

Max Nunez, Samantha Granizo y Eduardo Moreira sonlos creadores del producto alimenticio Mutri-Aid.

mentar la autoestima en nifios de
7 al2 afios a través de un kit para
que los menores pudieran fabri-
car linternas sin pilas v zapatillas
ecoldgicasconmaterialesrecicla-
doscomocauchodeneumaticosy
lonas de vallas publicitarias,
Elproyecto Nutri-Aidlogrédes-

tacar ensucompeticidny obtuvo
el segundo lugar en la regional
entre 65 equipos participantes
provenientes de universidades
internacionales como la Cam-
bridge, de Inglaterra; Rochester,
de New York; Yale, Harvard, Uni-
versity of British Columbia, entre

OLros Centros.

Nutri-Aid tiene la opcion de
participar por un tltimo cupo en
la competencia, a través de una
postulacion online el 1 de abril,
Segin Morales no habria podido
haber conseguido este logro sin
la ayuda de la Espol. “Todas las
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. Elaboracion. Nutri-Aid contie-
i neplatano, fréjol, ajonjol, sova,
© mani. Todos estos alimentos

i sontostadosy mezclados con
miel para darle un sabor dulce.

- Nutricién. Seginsuscreado-
i res, 100 gramos del producto
¢ pueden suplir una comida

| comoundesayuno oalmuerzo,

- Premio. Nutri-Aid fueunode
i los proyectos ganadores del
i Hult Priz Ecuador. Los otros
i fueronlyaykuy Borderline.

. Organizacién. Lacompetencia
i esorganizada a nivel mundial

;. por Hult Prize Foundation dela
. EscuelaInternacionalde Ne-

. gocios Hult y esimpulsada por
* lafundaciondelexpresidente

i estadounidense Bill Clinton,

dreas nos apoyaron. Profesiona-

lesdediferentesreaslo hicieron

posibley les agradecemos™
Guido Caicedo, del Centro

' 7 de Emprendedores de la Espol,

destacd que brindd ayuda a los
jovenes para que pudieran hacer
andlisis nutricionales de su pro-
ducto en los laboratorios de la

= institucion. “Se trabajo con ellos

paramejorar el alimento”.

Para Granizo, uno de los obje-
tivos estd cumplido. La otra meta
escomercializarsu productoaun
bajo costo en el mercado. *Como
reciénempezamos la produccion
es netamente casera y artesanal
peroqueremos poner en practica
nuestras profesion en negocios
internacionales y queelalimento
sea de consumo masivo™,



