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Universitarios incursionan
en la oferta de ahmentos

En tres
universidades los
alumnos tienen su
pequenia industria.
Muchos venden
sus productos.

tos —adquirida en 1965~ para la
elaboracion de conservas de
frutas, legumbres, hortallzas,
jugos ¥y nécteres de fristas,

grama piloto, aprobado por &l
Congejo Universitario.

TPrara adquirir l2 maquinaria
el rectorado de la Universidad
desembolsd § 4 mil en calidad

Quirez.
Ahora 1a Facultad de Inge-

Franencs Bewa L LMVERSD

B Los estudiantes dela Universidad de Guayaquil comercializan sus productos con la marea Ui,
En la foto, Omar Reyes () e Ivin Izurieta elaboran azticar invertida para Unilever Andina,

nieria COuimica -responsable
del proyecto- percibe cerca de
§ 20 mil del presupuesto anaal
de la Universidad para mante-
nimiento de las méguinas, AL
laboran 5§ mil estudiantes, co-
mo promedio, quienes comer-
cializan un estimado de 30 to-
neladas anuales en los distin-
tos productos,

Esa cantidad es suficiente
para convertirse en proveedo-
res de materia prima de algu-
1as empresas privadas; una de
ellag, Unilever Andina-Eoua-
dor. Los universitarios le su-
ministran salsas de chocolate
v chicle, ingredientes de los

helados Pingiiing; también
preparan manjar de leche, ani-
car invertida ¥ leche conden-
aada para las empresas Tiosa
(Sl-lpau) y Panaderia MNacio-

"Ene]lilhs:m aiio, la Unidver-
gidad vendit unos & 40 mil a
Unilever, $13 mil a Tiosa v $ 6
mil a la Panaderia Nacional”,
afirma Quiroe

En cambio, los estudizantes
de la Universidad Catilica de
Guayaaquil se especializan en
la preparacidn de licteos, Me-

diante un programa que se ini-
it en 19995, Ios alumnos de las

carreras de Ingenderfa Agro-

pecuaria y Economia Agricola
¥ Diesarrollo Bural comierciali-
zanleche, s qUeso, reque-
som, B mamem:ﬂ]us ¥
salsas para carnes.

John Franco, director de la
Faeultad de Educacion Técni-

que los productos se venden
por el momento solo dentro

de la Universidad. Cada mes,

&l laboratorio necesita una in-

version de $1500 2§ 2000 pa-

Dmel

Cruayaguil, e tno de ellos,
Espinosa

?{mu‘tudclndudad}
especialidad de E

qm::admﬁparah

seré mi propio jefe”, asegur.

Estudiantes egresados cuentan
CON Su propia microempresa

La formacién de los-estudiantes en tareas de
muduuﬁﬁﬁmﬂm&lnlti&ﬂemvm!aﬂs Para muchos,
umdalasopﬂtomseslacrmﬁndeunamicmunpmm
luego de 1a ammndemmﬂmmamm
Espinosa, quien se 1L 5 AROS COT
quitmico en la Universidad Estatal de

mmemquloscmmmﬂhylaprkﬂm
~adguiridos en el Instituto de José
- Baguerizo, le sirvieron para instalar un Jocal de
distribucitn de quimicos junto asu vivienda en Sauces

es la produccidn de apua v

“También comercializa cloro
para las amas de casa, cusndo recibe suficientes pedidos.
Maria Fernander, egresada de la Universidad Catélica,
en cambio, trabaja ahora para la panaderia de su padre.
| Cuenta que luego de aprender varias técnicas de
elaboracidn de lictens colabora en la preparacion de
rﬁgmleche.mamaqmﬂafmmgmdlﬂnmswm
panificacin.

mdemmﬂmhms. dice, estsd la apertura de
msegundapm:dﬂh.“pﬂum?umbaianémla.

IméMacIas.gmdundud&!aEsmﬂl, afirma que a pesar
de no contar con un local propio, trabafa directaments
en la distribocion de sus prodoctos quimicos.

i T i :
afirma Silvia Aléjandre, profe-
sorade Trenologia de Alimen-
tos, “Henen mucho talento, €l
timico inconveniente es que no
tienen mucho interés por pa-
tentar sus productos”.

El fuerte de los alumnos,
affade, esla preparacion de co-
mida putritiva: harina de qui-
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“Esperames gue en tres anes
podamos contar con kas
reCUrsos pars iraresar al
mercada”, afirma Jose Qulroz,
decanc de |a facultad de
Ingenleria CQuimica de la Estatal,

productos ¢labocad ;
Las o5 elaborados por
los estudiantes de:la
Uiniversidad Catolioz tienen
reqistro sanitario; hace tres
afios se intentd patentar la
marca Slpdr Catdica,
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