Facultad de
Ingenieria en Mecdanica y
Ciencias de la Produccién

S

Carrera

Alimentos

Informacién vigente al 2020

% RPC-SE-17-1021-650722A01- No.071-2016

% O L Escuela Superior
Politécnica del Litoral



Ingeniero/a en Alimentos

Si tienes el deseo de innovar el sector de alimentos, tienes un
alto compromiso con la sociedad y el desarrollo productivo, eres proactivo,
perseverante, emprendedor y amante de las ciencias y tecnologia... jEsta carrera
estd hecha para fi!

LS LB T LI Luego de 4 afios de carrera podrds contribuir con la

industria alimentaria, siendo capaz de disefiar, controlar y mejorar procesos
alimentarios. Nuestros graduados aplican ciencia e ingenieria para el desarrollo de
productos seguros, sostenibles e innovadores.®




Empleabilidad

Nuestros graduados estdn involucrados en industrias de produccién de alimentos de
consumo humano y animal, empresas relacionadas con la produccién y venta de
insumos para el sector alimentario. Ademds, se desarrollan en ejercicio libre a través
de consultorias, asesorias y siendo parte de agencias puiblicas.
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Desde el 2017 el de los proyectos de titulacién son realizados en

o colaboracién con empresas, resolviendo una
1 00/0 problemdtica real. Esta colaboracién ha permitido que

el 40% de estudiantes se vinculen en dichas empresas.




Relaciones Internacionales

ESPOL, a través de su Gerencia de Relaciones Exteriores, impulsa y desarrolla
vinculos con organismos de cooperacidn e instituciones académicas y de
investigacién a nivel internacional, dichos vinculos generan oportunidades de

movilidad para toda la comunidad politécnica y contribuyen a la excelencia que nos
caracteriza.

64

universidades
en el mundo

Més de 190 convenios permiten a nuestros estudiantes realizar estancias en el
extranjero, ya sean intercambios semestrales o anuales, précticas
pre-profesionales, pasantias de investigacién y participacién en congresos,
concursos, y otras actividades académicas.



Acreditacién Internacional

Engineering
Accreditation

ABET Commission

ABET es la agencia de acreditacién de programas de Ingenieria y
Tecnologia que otorga el sello de excelencia a carreras que cumplen

con los maés altos estandares de calidad mundial.
En la ESPOL contamos con 13 carreras acreditadas por ABET,
entre ellas Alimentos (desde el 2020).

Beneficios para sus estudiantes
¢ Garantiza que los graduados estdn listos para competir internacionalmente

con los profesionales de las mejores universidades del mundo.

Potencia las oportunidades profesionales y el acceso a mejores ofertas laborales.

Prepara a los estudiantes segin las necesidades actuales y futuras de la industria.



Malla Curricular
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Acreditacion IFT
(desde 2020)

IFT (Institute of Food Technologists.) es una organizacién
profesional internacional que congrega a profesionales,
empresas y a la academia relacionados al sector alimentario.

Su directiva de educacién avala programas académicos del
campo de alimentos que cumplen con estdndares en su
curriculo, objetivos educacionales, profesorado e infraestructura.

Beneficios para los estudiantes:

e Graduarse de un programa que cumple con estdndares

internacionales con respecto a la formacién en Ciencias e
Ingenieria de los alimentos.

Poder postular a becas econémicas para el apoyo de sus
estudios de grado.

Estar en contacto con esta organizacién internacional
mediante cursos, capacitaciones y otras actividades.



;Sabias qué?

Esta carrera pertenece a la
lista de las 10 carreras del futuro,
cuyos profesionales serdn necesarios en
| todo el mundo.
\\ Es por ello que formamos politécnicos con
‘ experiencia en el disefio, desarrollo,
conservacién, procesamiento, envasado, distribucién
y uso de alimentos seguros, nutritivos y con agradables
caracteristicas sensoriales.
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