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s ENVios Este mes rigen nuevas reglas para el ingreso de chocolate y cacao en polvo a la UE

Cacaoteros trabajan para reducir cadmio

Redaccion Guayaquil (I)

esde el1de enero pa-

sado entr6 en vigen-

cia el reglamento

488/2014 de1aUni6n
Europea (UE), que establece
niveles admitidos de cadmio
(metal presente en el suelo)
parachocolatesycacaoenpol-
vo que compraelbloque.

LaAutoridad Europeade Sa-
nidad Alimentaria comenzé a
considerar los niveles maxi-
mos de cadmio desde 2006, al
hacer estudios que sefialan al
metal como causante de posi-
blesefectosadversosalasalud.

En la norma 488, emitida el
2014 y que entrd en vigencia
este aflo, se establecieron los
porcentajes de cadmio permi-
tidosporlaUE, quevariandes-
de 0,1 miligramos por kilogra-
mo (mg/kg) a 0,8 mg/kg, se-
gunel elaborado de cacao.

El reglamento de la UE no
restringe el ingreso de cacao
engrano, pero los estudios so-
bre contenido del metal serea-
lizan sobre el grano.

ElMinisteriode Agricultura
yGanaderia(MAG) desarroll6
la AgendaNacional de Mitiga-
ciénde Cadmio, unainiciativa
publico-privadaque empezara
este aflo en coordinacion con
el Proyecto de Reactivacion
del Café y Cacao Nacional Fi-
no de Aroma (PRCC).

El programa busca estanda-
rizar el método de anélisis de
laboratorio paracadmioenal-
mendras de cacao, derivados
y suelos cacaoteros; la apli-
cacion y evaluacion de trata-
mientos insitu; asistencia téc-
nica; fertilizacion parareducir
el metal en los suelos y desa-
rrollode politicas publicas pa-
rapromover buenas practicas
agricolasy de prevencion.

El punto de partida fue el
mapa nacional de cadmio en
almendras de cacao elabora-
do entre 2016 y 2017 y para el
que se tomaron muestras en
604 fincas del pais. El estudio
estuvo a cargo de la Coordi-
nacién General de laInforma-
cién Agropecuaria (CGINA).

El analisis arrojo que del to-
tal de puntos, 155 tenian nive-
les superioresalos 0,8 mg/kg.

“Desde mediados de este
afo se espera reducir en un
40% a 60% el contenido de
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* Enla hacienda San José se aplican nutrientes para que el cultivo no absorba el metal de la tierra. A fines de este mes exportaran chocolate a la UE.
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cadmio engranosde cacao,en
unperiodominimode3afios”,
de acuerdo con las respuestas
del MAG enviadas por correo.
En cambio, algunos expor-
tadores de chocolate comen-
zaron acciones de prevenciéon
desdehace varios afios.
“Hemos gastado unos USD
150 000 en anélisis (de grano
decacao).Noesalgoquelohe-

mos tomado ala ligera”, men-
ciona Santiago Peralta, geren-
tegeneral de lamarcaPacari.

Laempresaexportachocola-
tedesdehacel5afos.Lafirma
llegaa40paisesyochodeellos
pertenecenalaUE.

Jorge Marin Ramirez pro-
duce cacao enlahacienda San
Joséydesde2017 estienelne-
gocio chocolatero. Un afio an-
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Elcadmio cambia segun el suelo

Eduardo Chavez,
director de labo-
ratorios de sue-
los de la Espol.

Cadmio (Cd) es un elemento natural
de la corteza superficial de suelo que
esta en cantidades infimas, conoci-
das como trazas, a niveles menores
que 1mg de Cd por kg de suelo seco.
Estos niveles pueden incrementarse
por causas naturales o por causas
artificiales (como la mineria ilegal, fer-
tilizante con altos niveles de Cd, riego
con aguas residuales). El excesivo y
prolongado consumo de alimentos
con elevadas concentraciones de

Cd pueden ocasionar problemas de

salud, particularmente en poblaciones
vulnerables como mujeres embara-
zadas y nifos. Por esto, varios paises
aplican normativas para regular los
niveles maximos de Cd en alimentos.

tes de hacerlo realiz6 un ana-
lisis de 12 bloques de las 400
hectareas de cacao que tiene.
El precio por cada anélisis va-
riaentre USD 30y 60.

La hacienda comprob6 que
dos mecanismos fueron efec-
tivos paraeseavance. Primero,
usar fertilizantes fosforadosli-
bredecadmioysegundo, apli-
caradecuadamente nutrientes

comoelzinc, manganesoy cal-
cioque compiten conlaabsor-
ciébndel cadmio que puede ad-
quirirlaplantaenelsuelo.

Elvicepresidente de la Aso-
ciaciéndeProductores de Ca-
cao (Aprocafa),Ricardo Zam-
brano,aseguraque “todaviano
se ha sentido el impacto de la
medida. Estatemporadaesde
muy baja produccién”.

Los pequefios productores
temen que la medida genere
especulacion en la venta del
producto dentro del pais. “Un
intermediario ounexportador
les puede decir, tu cacao tiene
cadmioy pagarles menos”,ad-
vierte Zambrano.

Entre otros agricultores
existe desconocimiento, co-
mo enla Asociacion San Fran-
cisco de Soledad en Milagro.
Los intermediarios a los que
venden el producto tampoco
leshanhablado del tema, indi-
c6Rufino Chequer, presidente
delaagrupacion.

Francisco Miranda, presi-
dente dela Asociacién Nacio-
nal de Exportadores de Cacao
(Anecaco), prevé una afecta-
cibnenel crecimientodelain-
dustriachocolatera. “Conesto
se ataca al valor agregado que
hemos queridoincentivar”.

Francisco Mite, agronomo
expertoensuelos,aseguraque
elInstituto Nacional de Inves-
tigaciones  Agropecuarias
(INIAP) estudiaelimpactode
este metal desde hace 25 afios.

“Hubo falta de continuidad
parahallarlassoluciénatiem-
po,noseleprestaatencionala
partetécnica”, expreso.
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